Restaurante
Javalanibre

MENU DEL DIA 15,00 €

(Incluye pan, 1/3 de cerveza, refresco, agua o vino y

gaseosa y postre. Café no incluido)
PRIMER PLATO

.- Paella con conejo y pollo

.- Salmorejo cordobes con jamén

.- Macarrones con salsa bolofiesa

.- Migas a la pastora con huevo frito y naranja

.- Lasafia de carne con verduras gratinada al horno

.- Alubias con morro y chorizo

.- Menestra de verduras salteada con ajo y jamén

.- Crema de calabacin con costrones de pan y aceite de oliva
.- Sopa de la abuela (garbanzos, huevo duro,jamén y pasta)

SEGUNDOS PLATOS

.- Albondigas en salsa de tomate y verduras

.- Creps de pollo con salsa roquefort

.- Pollo a la baturra, guisado con verduras y olivas

.- Hamburguesa de Angus en plato con huevo frito,queso,cebolla caramelizada y salsa bbq
.- Lagarto de cerdo a la brasa con alioli

.- Higado de ternasco a la plancha con ajo-perejil

.- Alitas de pollo fritas con ajo-perejil

.- Secreto de cerdo guisado con pasas y vino dulce

.- 1/4 de conejo a la brasa con guarnicién

.- Chuletén de Ternera del Pirineo a la brasa (piedra volcanica) SUPLEMENTO 9 €
.- Entrecott de Ternera del Pirineo a la brasa (piedra volcanica) SUPLEMENTO 7 €
.- Atlin a la plancha con salsa de frutos secos y salsa de soja

.- Salmén a la plancha

POSTRES CASEROS

.- Flan de huevo con nata

.- Arroz con leche y canela

.- Cremoso de pifia

.- Tarta de queso con sirope de fresa

.- Puding de bizcocho casero

.- Brownie de chocolate templado con nueces y nata
.- Natillas con galleta y canela espolvoreada
.- Queso fresco con miel

.- Melocotén de Calanda al vino

.- Cuajada casera con miel

.- Yogurt natural con miel o aztcar

.- Fruta de temporada (manzana, melén, uva)

.- Helados : tarrina: café y nata, vainilla y chocolate, nata y fresa o_cono : de nata, turrén o limén.

Javalambre Restauracién S.L. CIF B-44244200
Autovia A 23 Salida 92, 44450 LA PUEBLA DE VALVERDE
TEL: 978720004- www.restaurantejavalambre.es



